Formacions

Adquireix competéncies per a treballar en

la reduccioé i prevencio de les pérdues i el
malbaratament alimentari a la teva empresa,
organitzacio o centre educatiu.

Descripcid de I'activitat

« Formaci6 i capacitacié del professorat: QUESTIONS PRACTIQUES
FormaCIO.a professorat de prlmarla | de Localitzacioé: A centres escolars del mu-
secundaria sobre les perdues i el malbaratament nicipi, centre de recursos pedagogics,
alimentari per tal que puguin implementar al seu centre civic...
centre projectes educatius per fer-hi front. Es gurza?]a de l'activitat: Diferents sessions

\ e ’ . e ores.
donaran a coneixer també els recursos a mida o
. . Adrecat a: Professorat de Primaria i
per treballar la tematica amb diferents franges Secundaria.
d’edat. \_ J

«  Formacio a coordinadores i/o equips de
monitoratge i de cuina de menjadors escolars ( )
sobre les pérdues i el malbaratament alimentari Localitzacié: A centres escolars del mu-

L. nicipi, empreses de serveis de col-lecti-
per tal que puguin implementar al seu centre vitats, caterings...
projectes per fer-hi front. Es donaran a coneixer Durada de I'activitat: Diferents sessions
també els recursos a mida per treballar la de 2 hores.
tematica amb diferents franges d’edat, aixi com Adrecat a: Personal d'empreses de ser-
dif t todologies d tf ., vei de caterings de restauracio col-lecti-

Iferents metodologies de quanuncacio va, gestores de menjador, AFAs, etc.

i reduccio del malbaratament generat.* \_ )

*A més a més, oferim assessorament i

acompanyament per implementar plans de Contacta’ns per demanar pressu post:

prevencié del malbaratament alimentari als

menjadors escolars, amb quantificacions ) )

del malbaratament tant a la cuina com en el formaCIO@eSplgOIadorS.COm
postconsum. Contacta’ns per a més informacio.

Cataleg de
serveis i activitats Espigoladors



