
Formaciones
Adquiere competencias para trabajar en  
la reducción y prevención de las pérdidas  
y el desperdicio alimentario en tu empresa, 
organización o centro educativo.

Descripción de la actividad

Localización: En centros escolares 
del municipio, centro de recursos 
pedagógicos, centro cívico...

Duración de la actividad: Diferentes 
sesiones de 2 horas.

Dirigido a: Profesorado de Primaria  
y Secundaria.

CUESTIONES PRÁCTICAS

Contáctanos para pedir presupuesto:

educacio@espigoladors.com

• Formación y capacitación del profesorado: 
Formación a profesorado de primaria y de 
secundaria sobre las pérdidas y el desperdicio 
alimentario para que puedan implementar en su 
centro proyectos educativos para hacer frente a 
la problemática. Se darán a conocer también los 
recursos a medida para trabajar la temática con 
diferentes franjas de edad.

• Formación a coordinadoras y/o equipos de 
monitorización y de cocina de comedores 
escolares sobre las pérdidas y el desperdicio 
alimentario para que puedan implementar en 
su centro proyectos para prevenirlas. Se darán 
a conocer también los recursos a medida para 
trabajar la temática con diferentes franjas de edad, 
así como diferentes metodologías de cuantificación 
y reducción del desperdicio generado.*

Localización: En centros escolares del 
municipio, empresas de servicios de 
colectividades, catering...

Duración de la actividad: Diferentes 
sesiones de 2 horas.

Dirigido a: Personal de empresas de 
servicios de catering, de restauración 
colectiva, gestoras de comedor, AFA, etc.

* Además, ofrecemos asesoramiento y 
acompañamiento para implementar planes de 
prevención del desperdicio alimentario en los 
comedores escolares, con cuantificaciones 
del desperdicio tanto en la cocina como en el 
posconsumo. Contáctanos para mayor información.
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¡Gracias por ser
parte de la solución!

Promueve: Financia:


